
Besuchen Sie uns unter: 

www.metzgerei-kraus.com
Tel.: 06301 - 319 77

BESONDERE EVENTLOCATION FÜR IHRE FEIER
Betriebsfeier    l    Präsentation    l   Seminar   l    Veranstaltung
  Geburtstag   l    Konfirmation/Kommunion   l    Weihnachtsfeier

ZUR MIETE ODER MIT RUND-UM-SORGLOS SERVICE

ÖFFNUNGSZEITEN GASTSTÄTTE

Montag		  geschlossen
Dienstag - Sonntag	 11:00- 14:30 Uhr und 17:30- 22:00 Uhr
Donnerstag	 11:00- 14:30 Uhr

Otterberg Johannisstraße 6 + 11  
 Telefon: 06301 - 319 77  |  Telefax: 06301 - 71 62 41

Otterbach Lauterstraße 7 (Bahnhof-Center)  |  Telefon: 06301 - 94 33

Alsenborn Grünstadter Straße 20  |  Telefon: 06303 - 80 75 41

Metzgerei und Gaststätte A. Kraus 
Email: info@metzgerei-kraus.com
www.metzgerei-kraus.com
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Facebook Asset Usage GuidelinesFind Us On Facebook Badge

Clear Space
To preserve the integrity of the Find Us On Facebook 
Badge, always maintain a minimum clear space around 
the logo. This clear space insulates our Find Us On 
Facebook Badge from distracting visual elements, 
such as other logos, copy, illustrations or photography.

Maintaining Shape and Proportions
To ensure accurate and consistent use, never alter, 
rotate, embellish or attempt to recreate the Find  
us on Facebook Badge. Never alter the proportions 
and shape of the Find Us On Facebook Badge for any 
reason. To resize, hold the “Shift” key in most soft-
ware programs to maintain the proportions while 
scaling up or down. Always maintain the minimum 
clear space, even when proportionally scaling the logo.

Size
Be sure the Find Us On Facebook Badge is repro-
duced in a legible size and that it does not appear  
subordinate to any other partner logos included on  
the creative executions. Similarly, do not present the 
Find Us On Facebook Badge in a way that makes  
it the most distinctive or prominent feature of what 
you’re creating.

Color
Do not modify the lockup in any way, such as changing 
the design or color. If you are unable to use the cor-
rect color due to technical limitations, you may revert 
to black and white.

This is one of our most used and most effective 
assets. Because it has a clear call to action built in, 
your audience knows exactly what you are 
directing them to do.

Using the Find Us On Facebook Badge
The primary use of the Find Us On Facebook Badge 
is to promote your organization’s presence on 
Facebook. When using the Find Us On Facebook 
Badge online, link directly to your presence on 
Facebook, such as your profile or group page.
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Glasnudelsalat   l   Riesengarnelen   l   Koriander
Mini-Frikadellen   l   Kartoffelsalat   l   Radieschen

Roastbeef   l   Remoulade
Tomaten   l   Mozzarella   l   Basilikum   l   alter Balsamico

Couscous   l   Curry   l   Paprika   l   Hähnchenspieß
Lachstatar   l   Avocado   l   Limette

Geräuchte Forelle   l   Kartoffeln   l   Meerrettich
Köfte   l   Tomatensalsa   l   Croutons

Oktopus   l   Aioli   l   Paprika
Eismeergarnelen   l   Cocktailsauce   l   Dill

Linsensalat   l   geräucherte Entenbrust
Spargelsalat   l   Schnittlauch   l   Tomaten

Kalb   l   Salbei   l   Weißwein
Kalbshaxenscheiben   l   Tomatensugo   l   Rosmarinkartoffeln

Poularde   l   Grillgemüse   l   Kartoffeln
Risotto   l   Basilikumpesto   l   Riesengarnelen

Fettucine   l   Tomatensugo   l   Grillgemüse
Lamm   l   Ratatouille   l   Rosmarinkartoffeln

Tatar   l   Zwiebeln   l   Ei 
Leberknödel   l   Sauerkraut   l   Kartoffelpüree

Sauerbraten   l   Apfelrotkraut   l   Knödel
Spießbraten   l   Kartoffelknödel   l   Erbsen-Karotten

Rinderbraten   l   Rotweinschalottensauce   l   Kartoffelgratin
Hirschedelgulasch   l   Spätzle   l   Rahmwirsing

Rindfleisch   l   Meerrettich   l   Salzkartoffel

KLEINE LECKEREIEN

Spaghetti   l   Garnelen   l   Tomaten
Lachsfilet   l   Spinat   l  Kartoffeln

Dorade   l   Marktgemüse   l   Fettucine
Zander   l   Lauch   l   Kartoffeln

Riesengarnelen   l   Knoblauch   l   Kräuter
Rotbarschfilet   l   Reis   l   Gemüse

MEDITERRANE KÖSTLICHKEITEN

F(R)ISCH AUF DEN TISCH DRY AGED BEEF

Zartes aromatisches Fleisch mit intensivem Fleischgeschmack. 
Nach traditioneller Handwerkskunst trocken am Knochen gereift. 

Was US-Steakhäuser bereits seit Jahren erfolgreich anbieten, 
haben wir wieder für Sie entdeckt. 

Noch bis in die 50er-Jahre des letzten Jahrhunderts hinein, 
ließen Metzger in Deutschland das Fleisch am Knochen und 

direkt an der Luft reifen.

KRAUS´SCHE KLASSIKERKRAUS´SCHE KLASSIKER

Bei Fragen zu Zusatzstoffen und allergenen Zutaten sprechen Sie uns an!


